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BIERTASTING

Entdecke die faszinierende Welt des Bieres bei einem exklusiven und genussvollen BIERTasting!

Dabei hast Du die Moglichkeit, dich zurlckzulehnen, zu entschleunigen und vor allem zu genieBen.
Tauche ein in die spannende Welt des Bieres und erfahre so manches Uber eines der spannensten

Themen Uberhaupt - BIER!

Ich werde Dich mit Wissen, Anekdoten und
meiner Leidenschaft durch die Verkostung
und den Abend begleiten.

Ab einer GruppengréRe von acht Personen
komme ich gerne zu Deiner Veranstaltung,
sei es privat oder geschéftlich.

Selbstverstandlich kbnnen Tastings auch im
Handel, in der Gastronomie oder in privaten
Raumlichkeiten wie Deinem Zuhause
stattfinden.

Ganz gleich, ob Du
» eine Geburtstagsfeier,
e ein Jubilaum,
e ein Firmenevent, Firmenfeier
e eine Menubegleitung,
» eine verkaufsfordernde MalBnahme oder
e einfach nur einen gemdutlichen Abend in
kleiner oder groBer Runde planst

Gemeinsam erarbeiten wir ein individuelles
Tasting-Konzept, das perfekt zu Dir passt.

Meine Tastings sind fUr Gruppen ab acht
Personen verflgbar. Der Preis variiert je nach
Thema und Auswahl der Biere, aber keine
Sorge - wir werden gemeinsam den
passenden Rahmen festlegen.

Gerne kdnnen wir auch eine Kombination mit
kdstlichem Kase oder Schokolade
arrangieren, um den Genuss noch weiter zu
steigern.

In gemutlicher Atmosphére erféahrst Du mehr
Uber die Entstehung der einzelnen Bierstile
und ihre Besonderheiten kennen.

Dazu erzéhle ich Anekdoten und Geschichten
rund ums Thema Bier.

Als Einstieg empfehle ich die kleine deutsche
Bierstilkunde.

Weitere mogliche Verkostungen:

» Belgische Biere

e Britische Biere

o Craftbeer Made in USA

o Uberraschungspaket (von allem etwas)

» Etwas ganz besonderes (ausgewahlte
Kostbarkeiten)

+ Du hast eine eigene Idee flr ein
Biertasting?
Das geht selbstverstédndlich auch.

www.hopfenkompass.de
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BIERTASTING

Warum BIERTastings in der Gastronomie SINNVoll sind und einen MEHRWert
bieten!

Ein BIERTasting in deiner Gastronomie kann aus verschiedenen Grinden eine ergdnzende und
sinnvolle Veranstaltung sein.

Ich mdchte ein paar Punkte nennen, warum auch dein Gastronomiebetrieb BIERTastings anbieten
sollte:

Kundenbindung: BIERTastings bieten eine Maglichkeit,
Stammkunden anzulocken und neue Gaste zu gewinnen.
Um deine Kunden zu begeistern, sollte die Veranstaltung
eine einladende und unterhaltsame Atmosphére schaffen.

Umsatzsteigerung: BIERTastings kdnnen eine zusatzliche
Einnahmequelle flUr das gastronomische Unternehmen
darstellen.

Bildung: BIERTastings bieten eine Gelegenheit den Gasten
Wissen Uber verschiedene Bierstile, Braumethoden, Zutaten
und Aromen zu vermitteln. Dies kann dazu beitragen, das
Interesse der Gaste am Bier zu steigern.

Differenzierung: Ein BIERTasting kann dazu beitragen, dein
Gastronomieunternehmen von der Konkurrenz abzuheben.
Indem eine breite Palette von Bieren oder besondere
Raritdten vorgestellt werden, kannst du dein BIERAngebot
individuell anpassen.

Gemeinschaftsgefiihl: BIERTastings féordern ein Gemeinschaftsgefihl unter den Gasten. Es bietet
die Moglichkeit, sich mit Gleichgesinnten auszutauschen, Uber Bier zu diskutieren und neue
Freundschaften zu schlieBen.

Marketing und Promotion: Die Veranstaltung eines BIERTastings kann als Marketinginstrument
dienen. Du kannst die Veranstaltung bewerben, um Aufmerksamkeit auf dein gastronomisches
Unternehmen zu lenken und neue Gaste anzuziehen.

Kundenzufriedenheit: Wenn Géaste die Moglichkeit haben, verschiedene Biere zu verkosten, kann
dies ihre Zufriedenheit steigern. Sie kdnnen Bierstile entdecken, die sie zuvor nicht kannten, und

die groBe BIERVielfalt kennenlernen.

Saisonalitat: Um das Interesse der Gaste zu wecken kénnen BIERTastings saisonal oder thematisch
gestaltet werden.

www.hopfenkompass.de
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BIERTASTING

Personalschulung: Du kannst ebenfalls dein Personal an einem BIERTasting teilhaben lassen.
Dadurch bekommt dieses alle Informationen zum jeweiligen Bier und kann deine Kunden um

einiges besser beraten.

BIERTastings kdnnen deine Gastronomie bereichern und besondere Momente schaffen. Werden
die Tastings in regelméaBigen Intervallen angeboten besteht durch die wechselnde BIERAuswahl

eine weitere Moglichkeit der Kundenbindung.

PSSST

Bier macht hungrig und nach einem Tasting ist bestimmt noch Zeit fUr eine schone Mahlzeit.

Beratung / Schulunginder
Gastronomie und im Handel

Du suchst nach Hilfe, oder UnterstUtzung bei
Deiner gewerblichen Unternehmung?

Du bendtigst...

e mehr Kompetenz in Sachen Bier?

e Unterstltzung bei der Bierauswahl in deiner
Gastronomie?

e UnterstUtzung um Bier richtig zu prasentieren?

e Du suchst einen Verkaufsberater?

e etc.

Gerne bin ich Dein Ideengeber, Dein Problemldser
oder Bier-Coach.

Lasse Dich, oder Dein Personal von mir beraten
und coachen. Sei dadurch deiner Konkurrenz ein
StUck voraus.

Das Bierangebot ist riesengrof3. Es reicht von
preiswert bis teuer. Von regional bis international,

Fur alle Branchen gilt:

LEin erfolgreiches Unternehmen
sich durch kompetente
Mitarbeiter aus.”

zeichnet
und motivierte

von Handwerk bis Industrie, mit einer Vielzahl von Bierstilen und deren Varianten.

So stellt sich die Frage: Wie kann ich meine Kunden davon Uberzeugen, dass sie zu mir kommen?
Die Antwort ist naheliegend. Kunden werden nur dann Uberzeugt, wenn die Mitarbeiter
kompetenter sind als die der Marktbegleiter. Und dies in einer Zeit in der sich der Markt und die

Produkte schneller &ndern als jemals zuvor.

Uberzeuge Deine Kunden mit Kompetenz durch geschulte Mitarbeiter. Der Kunde erwartet mehr

als ,einfach nur Bier*.

www.hopfenkompass.de
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FOODPRIRING

Erlebe eine neue und aufregende Alternative zum klassischen Wein. Die spannende Vielfalt der
Bier- und Speisekombinationen!

Lasse Dir kdstliche Kombinationen aus Bier und Speise prasentieren.
Ich begleite Dich dabei durch den Abend, um Dir ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu
bieten.

Wahrend viele wissen, dass zu Fisch
ein WeiBwein und zu Steak ein
Rotwein passt, mdchte ich Dir
késtliche Kombinationen aus Bier
und Essen vorstellen.

Ich begleite Dich mit Fachwissen,
Anekdoten und Leidenschaft durch
das Menl und den Abend, um Dir ein
unvergessliches kulinarisches
Erlebnis zu bieten.

Im Vergleich zum Wein hat Bier
einen entscheidenden Vorteil: ein
breiteres Aromenspektrum, auf
dem man aufbauen kann.

Grundséatzlich ermdéglicht Bier die Auswahl von Speisen, die entweder harmonisch mit dem Bier
zusammenpassen oder bewusst in Kontrast dazu stehen. Durch das Konzept des "FOODPairings"
wird das Essen zu etwas ganz Besonderem.

Wenn gewunscht, stelle ich die Biere vor dem Essen vor und erklare das Zusammenspiel von Bier
und Speisen.

Mit Bier haben wir durch die Zutaten wie Malz, Hopfen und Hefe eine breite Palette von Aromen und
Farben zur Verfigung. Vom traditionellen Hellen bis hin zu einem komplexen Barley Wine bietet Bier
ein einzigartiges Aromenspektrum.

Egal, ob es sich um eine herzhafte Hausmannskost oder ein anspruchsvolles Finf-Gange-MenU
handelt, fur jedes Essen gibt es einen wirdigen Partner im Bier. Lass mich Dir zeigen, wie Bier die
Geschmackserfahrung Deiner Gaste bereichern kann.

Dein Nutzen in der Gastronomie?

Indem Du deinen Gasten spannende Bier- und Essenskombinationen prasentierst, bietest Du
ihnen eine Alternative zum Wein und bereicherst Dein Angebot. Dein Kundenkreis wird dadurch
vergréBert und Du gibst ihnen die Méglichkeit, das vielfaltige und traditionelle Getrank - Bier - neu
zu entdecken.

www.hopfenkompass.de
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Hopfen und Malz ist noch nicht verloren!

Entdecke die Geheimnisse des Bierbrauens bei einem
BRAUKurs, der Dir Einblick verschafft!

Erfahre, wie du dein eigenes Bier zu Hause brauen kannst.
Tauche ein in die Geschichte, Rohstoffe und den
Brauprozess des Biers. Tausche dich mit Gleichgesinnten
aus und erlebe den Spal3 am Brauen.

Werde selbst aktiv und kreiere dein ganz persénliches
Bier.

Erfahre unter anderem vieles Uber:

¢ Die Zutaten

+ Das Schroten

* Maischfuhrung

e Lautern

¢ Wiurzekochen und Hopfengaben

+ KUhlen und Hefegabe

¢ Biergeschichte und wir klaren so manche Biermythe

"EIN BIER, WAS DEINEN NAMEN TRAGT!"

Wir brauen gemeinsam ein Bier, ca. 50I, fGr deine nachste Feier, oder Firmenevent. Klingt das nicht
toll, dein ganz persoénliches Bier am Zapfhahn. Dies ist ebenfalls im gewerblichen und privaten
Rahmen maoglich.

Einen individuellen BRAUKurs biete ich in Alsdorf bei der Biermanufaktur-Langguth an.

Du magst nicht selbst das Bier brauen!?

: Auch das ist moglich. Dein persénliches Bier
Vi g | , | braueich ganz exklusiv fir dich.

el

3, (:;;u&_,“g Alle Infos zum Thema BRAUKurs bei der

Yele | Biermanufaktur-Langguth (Alsdorf -
*’:\ L L | Stadteregion Aachen) findest Du unter diesem
B /, ! :

v t"?ff/im P

ik,

e s F
/ /< | = _/—J Whilp ool

Link. BRAUKurs-Info.

Eine grobe Anleitung fur das Brauen zu Hause
findest Du hier.

Natlrlich geht dies auch mit einfacheren
Hilfsmitteln.

www.hopfenkompass.de
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TEAMEVENT

BIERKultur starkt TEAMKultur!

Nach intensiven Monaten voller harter Arbeit und Einsatz
ist es wichtig, Deinem Team eine wohlverdiente Auszeit zu
génnen.

Und was gibt es Besseres, als ein BIEREvent, bei dem
Geselligkeit und Entspannung im Mittelpunkt stehen!

Mit mir als Veranstalter kannst du sicher sein, dass Dein
Team neue Facetten und spannende Aspekte rund um das
Thema Genuss entdecken und gemeinsam erleben wird.

Wir werden gemeinsam eine unterhaltsame und
informative Zeit verbringen, bei der die Teamdynamik
gestarkt und die Bindung untereinander vertieft wird.

Ein TEAMEvent bietet die perfekte Gelegenheit, den Stress des Alltags hinter sich zu lassen und in
einer lockeren Atmosphéare neue Genusserlebnisse zu entdecken.

Dabei werden wir Uber interessante Fakten und Besonderheiten des Biers sprechen und sicherlich
die eine oder andere Anekdote teilen.

Gib Deinem Team die Méglichkeit, sich zu entspannen, zu genieBen und neue Energien zu tanken.
Ein Bier-Event ist nicht nur unterhaltsam, sondern auch eine Investition in das Wohlbefinden und
die Motivation Deines Teams.

Worauf wartest du? Buche jetzt ein Bier-Event fUr Dein Team und lass uns gemeinsam eine
unvergessliche Zeit voller Genuss und Teamspirit erleben!

Am Ort Deiner Wahl
Ich komme gerne zu Dir.

Ich kimmere mich um die gesamte
Organisation des Events.

Programm nach Wahl
Die Veranstaltung gestalte ich individuell nach
Deinen Winschen.

0% Alkohol
Natlrlich geht dies auch mit alkoholfreien
Bieren.

www.hopfenkompass.de
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TEAMEVENT

Starke die kommunikativen Fahigkeiten
und die Zusammenarbeit Deines Teams!

Organisiere flr dein Team einen
inspirierenden BRAUKurs, ein faszinierendes
BIERTasting oder ein beeindruckendes Bier-
begleitetes Essen. Bei diesen Events steht
der Austausch Uber die Sinneserfahrungen
im Vordergrund, nicht das Trinken.

Beim BRAUKurs kénnen alle mit anpacken
und im Team zusammenarbeiten. Wahrend
praktische Erfahrungen gesammelt werden
kénnen, werden wir auch einige Biere
verkosten. Der Kurs ist praxisorientiert und
férdert die Teamarbeit.

Beim Biertasting und Foodpairing werde ich
das Team anleiten und den Ablauf erklaren.
Die Teilnehmer lernen, die sensorischen
Eindrlicke der verkosteten Biere zu
beschreiben.

Wir werden gemeinsam eine unterhaltsame
und informative Zeit verbringen, bei der die
Teamdynamik gestarkt und die Bindung
untereinander vertieft wird.

In Zusammenarbeit mit meinen Partner
besteht die Méglichkeit ein ganz individuelles
TEAMEvent zu gestalten.

Zum Beispiel:
e Grill & Bier
e Bier & Kunst

Es ist vieles mdglich und machbar. Jedes Event
basiert auf gemeinschaftliche Absprachen.

www.hopfenkompass.de
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TEXTE

TEXTE die durstig machen!

Du bendtigst eine sensorische
Beschreibung oder einen Text mit Aussage
zum Thema Bier!?

Texte fUr Deine Webseite, Speisekarte,
Infoflyer, Unternehmen etc.!?

Dein Profit?

Ein spannender und fachlich korrekter Text
mit Aussage ist durchaus verkaufsférdernd.
Texte passend zu Deinem Konzept.

Storytelling?

Du bendtigst eine Geschichte die zu Deinem
Bier, Vorhaben, Unternehmen etc. passt und
spannend ist!?

Gerne schreibe ich den fir Dich passenden
Text!

Gestalterische Aufgaben kann ich ebenfalls
Ubernehmen.

Wahrend eines Gesprachs verschaffe ich
mir ein erstes Bild von Dir und deinen
personlichen Winschen. Mir ist wichtig,
dass Du dich und Dein Unternehmen in dem
Text wiederfinden.

ERAUTRE] $CHLEICHER

Hatural Holles oo flar ghtentio
49X ol
5 FARE
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Bier ist ein Erlebnis!? (nicht nur als BIERSommelier & GENUSSCoach)

Bier ist fUr mich immer wieder ein Erlebnis. Eine Reise fur die Sinne, oder einfach nur mein Getrank,
das den Tag entspannt ausklingen lasst. Die Grinde ein Bier zu trinken sind so vielfaltig wie das
Bier selbst. Zudem ist die Geschichte des Bieres untrennbar mit der Kulturgeschichte der
Menschheit verbunden. So wurde zum Beispiel die Menschheit wegen dem Bier Sesshaft. Bier
erlangte dadurch eine immer groBer werdende Rolle als Nahrungsmittel und spéter auch als
Genussmittel. Sie merken schon, da gibt es eine Menge erzdhlenswerte Geschichten.

Sicher stellst Du dir gerade die Frage, welchen
persoénlichen Nutzen Du von meinem Wissen
haben kénntest!?

Ich, als BIERSommelier, verstehe mich als Moderator, der
sein Wissen Uber die Geschichte und dessen Mythen mit
ihnen teilen méchte. Ganz egal ob privat, oder
gewerblich, in kleiner oder groBer Gruppe. Ob dies zum
Beispiel ein Brauseminar, eine Verkostung, ein
persodnliches Foodpairing oder eine Personalschulung ist
spielt keine Rolle.

Ohne Frage ist Bier die groBte Erfindung der Menschheit.
Gut, ich gebe zu, das Rad war auch keine schlechte Idee,
aber zu einer Pizza passt es nicht halb so gut wie ein Bier.
Dave Barry

Meine persénliche Geschichte.

Ich kann mich nicht daran erinnern, dass wie viele andere
berichten, Bier mir mal nicht geschmeckt hatte. Es war
unter den alkoholischen Getranken immer mein Favorit.

Warum?

Weil Bier mir schmeckt. Bier meist bodenstandig daherkommt. Bier mit seiner Schaumkrone
verlockend anmutet - egal ob hell oder dunkel. Bier den Durst so wunderbar |[6scht. Bier einen
moderaten Alkoholgehalt hat und weil hinter dem Bier der Braumeister ein handwerklicher

KUnstler ist.

Lange war es ruhig in meiner ,Bierwelt®. Bis es 2018 den einen Moment gab. Bei einer Bandsession
erzahlte mir jemand, dass er morgen Bier brauen wirde. Ich konnte erst nicht verstehen wie das
gemeint war, und lieB mich aufklaren. Nach dem Gespréch war klar, dass ich auch Bier brauen
mochte. Ich bestellte mir daraufhin ein Buch zum Thema Brauen und kurz darauf eine kleine
Brauanlage. Mein neues Hobby war geboren und seit dem bin ich leidenschaftlicher Hobbybrauer.
Sicherlich war nicht jedes Bier ein Knaller, aber aus Fehlern lernt man bekanntlich am meisten.

www.hopfenkompass.de
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Die Erfahrung, wie aufwendig es ist ein gutes Bier zu brauen lieB die Bedeutung, dieses
wunderbaren Getranks in mir weiterwachsen. Ich wollte mehr darlber wissen und erfahren. So fand
ich 2019 den Kurs zum ,,Bierbotschafter (IHK)“ an dem ich erfolgreich teilnahm. Ich lernte dort viele
interessante und liebenswirdige Menschen kennen. Es war eine der schénsten Erfahrungen in
meinem Leben. Wir waren uns mit mehreren Kollegen einig, ndchstes Jahr machen wir weiter und
werden Biersommelier. Was letztendlich im Jahr 2020 trotz der Einschrankungen durch die
Pandemie geschah. Seit April 2021 bin ich ,,Candidate of the Institute of Masters of Beer”, einem
weiterfiUhrenden Ausbildungsprogramm fir BIERSommeliers.

SENSORIK - SPASS AM GLAS -
STAMMTISCHWISSEN

Du bekommst von mir jedem
Event ein geballtes Paket an
Informationen zu allen weiteren
wichtigen BIERThemen.

Dazu zahlen:

e Sensorik

« STAMMTischwissen
* BIERHistorie

e und vieles mehr

Und ganz wichtig dabei ist, das es
Spal machen soll.

Dazu gibt es meine Spal3 am Glas
Garantie!

Ich freue mich Dich persénlich
kennenzulernen.

Du méchtest mehr Giber Bier, Verkostungen etc. wissen, einen Termin vereinbaren oder ein
Angebot anfragen?

Dies kannst Du gerne per Mail oder telefonisch tun, oder schreibe mir per WhatsApp.
Telefon: +49 151 67157135
Mail: michael@hopfenkompass.de

www.hopfenkompass.de
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